LE
{ILL’FEUILLES

RESTAURANT

!



C’EST AVEC PLAISIR QUE NOUS VOUS PROPOSONS UNE CUISINE RAFFINEE ET
GOUTEUSE BASEE PRINCIPALEMENT SUR DES PRODUITS FRAIS ET DE
SAISON.

NOTRE EQUIPE CHERCHE EN PERMANENCE A SATISFAIRE TOUS LES CLIENTS
QUI NOUS RENDENT VISITE ALORS N'HESITEZ PAS A NOUS FAIRE PART DE
VOS SUGGESTIONS!

HORAIRES
PETIT-DEJEUNER: 6H30-10H00
DEJEUNER: 11H30-14H00
DINER: 18H30-21H00

LES SYMBOLES DE NOTRE CARTE
Y, AVEC GLUTEN
AVEC LACTOSE /]

&) AVEC PORC

PROVENANCES DES VIANDES ET POISSONS:
BOEUF, POULET, PORC, PERCHES : SUISSE
CANARD ET FOIE GRAS : FRANCE
SAUMON : NORVEGE
OMBLE : ISLANDE
PERCHES PANEES : ALLEMAGNE

NOUS VOUS DONNONS VOLONTIERS DES INFORMATIONS DETAILLEES SUR LA
PRESENCE POSSIBLE D’ALLERGENES DANS LES PLATS DE NOTRE CARTE

PRIX NETS EN FRANCS SUISSES INCLUS TVA 8.1%



SALADES ET ENTREES

FEUILLES VERTES TENDRES DU MARAICHER - ENTREE 6.50
(VINAIGRETTE MAISON OU SAUCE FRANCAISE)

FARANDOLE DE CRUDITES D'HIVER - ENTREE 9.50
(VINAIGRETTE MAISON OU SAUCE FRANCAISE)

POTAGE DU JOUR 8.00
SALADE CESAR — PLAT % 25.00
SALADE HIVERNALE — PLAT & 27.00
(MAGRET DE CANARD, EUF POCHE, MARRONS, FIGUES, POMMES GALA, CROUTONS ET VINAIGRETTE AU MIEL)

TIRAMISU DES SOUS-BOIS, MASCARPONE AU PISTOU /] ¥ 15.00
ET CRUMBLE DE PARMESAN

POELE DE CHAMPIGNONS A L'AIL ET PERSIL, // 15.00
(EUF POCHE ET SAUCE PERSIL

MILL'FEUILLES AUX LEGUMES D'HIVER ET SAUMON FUME, 16.00
SAUCE YOGOURT, MENTHE ET PETITS POIS

0S A MOELLE, SALADE DE ROQUETTE, POIRE ET NOIX 17.00

ENTREE: SERVI AVEC TOASTS
PLAT: SERVI AVEC TOASTS % ET FRITES MAISON

TARTARE DE BEUF CLASSIQUE AU COUTEAU 90G/180G

TARTARE DE BEUF D'HIVER AU COUTEAU 90G/180G
(COURGE, DUXELLES DE CHAMPIGNONS, OIGNONS ROUGE,
HUILE DE NOIX ET MOUTARDE A L’ANCIENNE)

TARTARE DE SAUMON, POMMES ET NOIX //
(POMMES GRANNY SMITH, NOIX TORREFIEES,
JUS DE CITRON, YOGOURT ET CIBOULETTE

19.00 / 32.00

20.00 / 33.00

20.00 / 32.00



VIANDES

SERVIES AVEC GARNITURE AU CHOIX ET LEGUMES DU JOUR

SUPREME DE POULET FARCI AUX CHAMPIGNONS, JUS AU THYM 32.00
BEUF BOURGUIGNON A L’ANCIENNE, OIGNONS GRELOT ET LARDONS &) 35.00

ENTRECOTE DE BEUF SUISSE POELE AU ROMARIN, 39.00
0S A MOELLE, SAUCE BORDELAISE

POISSONS

SERVIES AVEC GARNITURE AU CHOIX ET LEGUMES DU JOUR

PAVE DE SAUMON ROTI AUX GRAINES DE CORIANDRE, /J 33.00
PUREE DE BUTTERNUT AU CUMIN, SAUCE A LA MANDARINE

FILET D'OMBLE CHEVALIER A LA NEUCHATELOISE /J 35.00
FILETS DE PERCHES MEUNIERES SUISSES, SAUCE TARTARE // % 43.00

SERVIES AVEC FRITES MAISON

BURG'CLETTE /J %) 28.00

PAIN BRIOCHE, VIANDE DE BEUF SUISSE, FROMAGE A RACLETTE, OIGNONS ROUGE,
TOMATE, BACON, JEUNES POUSSES ET MAYONNAISE FAGON BEARNAISE

BURGER VEGETARIEN £/ % 26.00

PAIN BRIOCHE, STEAK VEGETARIEN, GRUYERE AOP, JEUNES POUSSES, TOMATE ET
SAUCE YOGOURT, MENTHE ET PETIT POIS

BURGER DE LA BASSE-COUR [/ ¥ 32.00

PAIN BRIOCHE, MAGRET DE CANARD, FOIE GRAS POELE, POMMES CARAMELISEES,
JEUNES POUSSES ET CONFITURE D'AIRELLES

BURGER DU MOIS (/] % <) SELON PROPOSITION) 28.00



A

PATES ET RISOTTO

PATES A LA TOMATE ET BASILIC ¥ 20.00
PATES A LA CARBONARA [ ¥ ) 22.00
PATES A LA BOLOGNESE % 23.00
PATES A LA CREME ET SAUMON FUME [/ % 26.00
RISOTTO CREMEUX AUX CHAMPIGNONS, /J 28.00

CHIPS DE PARMESAN ET SAUCE PERSIL

NOUS PROPOSONS EGALEMENT DES PATES SANS GLUTEN (PREPARATION ENV. 20 MINUTES)

LE COIN DES ENFANTS

N 3
PATES (% &) 15.00
TOMATE ET BASILIC, CREME ET SAUMON FUME, BOLOGNAISE ET CARBONARA

BURGER ENFANT // % 15.00
CHICKEN NUGGETS MAISON ET FRITES ¥ 15.00
FILETS DE PERCHES PANES, FRITES MAISON 15.00

TOUS NOS PLATS SONT PROPOSES EN DEMI PORTION ET A MOITIE PRIX POUR
LES JEUNES GOURMETS JUSQU’'A 14 ANS.

DESSERTS ET FROMAGES
DESSERT DU JOUR (SELON PROPOSITION) 10.00
MOUSSE DU JOUR [/ 10.00
ASSIETTE DE FRUITS FRAIS 11.00
CREME BROLEE AU ZESTES D’ORANGE // 13.00
TIRAMISU MAISON AU SPECUL0OS // % 13.00
PROFITEROLES A LA GLACE VANILLE ET CHOCOLAT CHAUD // % 14.00
MILL’FEUILLES MAISON DU MOMENT /] %, 15.00
CHOIX DE GLACES (1 BOULE / 2 BOULES / 3 BOULES) /J 4.00 / 7.50 / 10.00

EVENTAIL DE GRUYERE ET VACHERIN AOP, CONFITURE AUX AIRELLES 13.00



BOISSONS

BOISSON AU VERRE 30CL | 50CL 450 / 650
EAU, JUS DE POMME, COCA, THE FROID, SIROPS

ARKINA BLEUE OU VERTE 35CL | 1L 5.00 / 8.00
THE FROID MAISON 33CL 5.50
CITRONNADE MAISON 33CL 5.50
JUS D'ORANGE FRAIS 30CL 8.00
COCA-COLA 33CL 5.30
COCA-COLA ZERO 33CL 5.30
THE FROID FUSETEA 33CL 5.30
SINALCO ORANGE 33CL 5.30
RIVELLA ROUGE 33CL 5.30
JUS DE POMMES RAMSEIER 33CL 5.30
EL TONY MATE 33CL 5.30
INFUSADES 33CL 5.50
THE BLANC ET MENTHES DES ALPES / ROOIBOS & VERVEINE CITRONNEE / THE NOIR ASSAM ET AGRUMES

ALPINESSE TONIC 20CL 5.00
ALPINESSE GINGER ALE 20CL 5.00
SAN BITTER ROUGE 10CL 4.70
LIMONADE ARTISANALE BIO CITRON / CITRON VERT 33CL 5.70
LIMONADE ARTISANALE BIO ORANGE 33CL 5.70
LIMONADE HERBES DE MONTAGNE 35CL 5.70
JUS MICHEL (ORANGE, TOMATE) 20CL 5.50
NECTAR MICHEL (POIRE, ANANAS, ABRICOT) 20CL 5.50
CAFETERIA

CAFE, ESPRESSO, RISTRETTO 4.20
CAPPUCCINO, RENVERSE 4.70
THE, INFUSION 4.20
LAIT FROID OU CHAUD 3.90
CHOCOLAT FROID, CHAUD OU OVOMALTINE 4.70
CAFE VIENNOIS 6.50
AFFOGATO 6.50
LATTE MACHIATTO 7.00
CARAMEL / VANILLE / NOISETTE

MATCHA LATTE 8.00
BIERES

FELDSCHLOSSCHEN (4.8%) 33CL 6.50
VALAISANNE LAGER (4.8%) 33CL 6.50
FELDSCHLOSSCHEN BLANCHE (5.2%) 33CL 7.00
VALAISANNE JUICY IPA (5.8%) 33CL 7.50
VALAISANNE PALE ALE (5.2%) 33CL 7.50
VALAISANNE BLANCHE IPA (6.0%) 33CL 7.50
SOMERSBY POMMES (4.5%) 33CL 6.50
FELDSCHLOSSCHEN BLANCHE (0.5%) 33CL 6.00
FELDSCHLOSSCHEN CITRON (0.0%) 33CL 6.00
CARDINAL (0.0%) 33CL 6.00

LES MOUSSEAUX

COUPE PROSECCO 10CL 8.50
BOUTEILLE PROSECCO 70CL 40.00
LAURENT PERRIER 35.5CL 40.00

LAURENT PERRIER 75CL 80.00



BOISSONS

VINS
BLANC

BOUTON D'OR

VILLETTE, LAVAUX, CULLY

FECHY LA COLOMBE CUVEE SELECTIONNEE
LA COTE AOC, DOMAINE LA COLOMBE - PACCOT
PETITE ARVINE AOC

VALAIS, CORDONIER & LAMON

CALAMIN AOC GRAND CRU

SON EXCELLENCE, CULLY

DEZALEY CLOS DES MOINES GRAND CRU AOC
LAVAUX AOC, VILLE DE LAUSANNE

BLANCS ETRANGERS

VERMENTINO

PRODUCTEUR SUR DEMANDE - ITALIE

CHABLIS AOC - CHAMP DES DUCS

DOMAINE ALAIN GEOFFROY - FRANCE

ROUGE

CUVEE DU DOCTEUR

SELECTION PINOT-NOIR, CULLY

BARON ROUGE 2019 VALAIS AOC

CHAI DU BARON, ASSEMBLAGE 80% MERLOT, 20 % DIOLINOIR
SYRAH 2022

VALAIS AOC,CAVE ARDEVAZ

DEZALEY AOC GRAND CRU

ASSEMBLAGE ROUGE, CULLY

ROUGES ETRANGERS

LE VOLTE - TOSCANA 2024

TENUTA DELL’ORNELLAIA - ITALIE

CHATEAU PEYMOUTON

SAINT-EMILION GRAND CRU - BORDEAUX - FRANCE
ROSE

EIL DE PERDRIX

VAUD AOC, CULLY

KIR VIN BLANC (CASSIS 0U PECHE)
KIR PROSECCO (CASSIS OU PECHE)

LES COCKTAILS

SPRITZ

APEROL, CAMPARI, CASSIS, LIMONCELLO OU ST GERMAIN
MOJITO

HUGO

MOSCOW MULE

VODKA, GINGER BEER ET CITRON VERT

PINA COLADA

RHUM, LAIT DE COCO, JUS D'ANANAS

NEGRONI

GIN, CAMPARI ET VERMOUTH

ESPRESSO MARTINI

VODKA, LIQUEUR DE CAFE ET ESPRESSO

LES MOCKTAILS (SANS ALCOOL)

VIRGIN MOJITO

SPRITZ

VIRGIN PINA COLADA

LAIT DE COCO ET JUS D’ANANAS

TROPICAL GINGER PUNCH

JUS D’'ANANAS, JUS D'ORANGE, CITRON VERT ET EAU GAZEUSE
VIRGIN MULE

GINGER BEER, CITRON VERT, SIROP DE GINGEMBRE

C0CO FIZZ

JUS D’'ANANAS, LAIT DE COCO, CITRON VERT, EAU GAZEUSE
ELDERFLOWER COLLINS

SIROP DE FLEUR DE SUREAU, CITRON ET EAU GAZ
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8.00
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10CL
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10CL
7.00
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| | 38.00
| | 49.00
45.00
60.00

| 50CL | 70CL
49.00
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51.00
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