
LE
MILL ’FEU ILLES

R E S T A U R A N T



LES SYMBOLES DE NOTRE CARTE
AVEC GLUTEN

AVEC LACTOSE
AVEC PORC

 HORAIRES
PET IT-DÉJEUNER :  6H30-10H00

DÉJEUNER :  1 1H30-14H00
D INER :  18H30-21H00

NOUS VOUS DONNONS VOLONT IERS DES INFORMATIONS DÉTAILLÉES SUR LA
PRÉSENCE POSS IBLE D ’ALLERGÈNES DANS LES PLATS DE NOTRE CARTE

PR IX  NETS EN FRANCS SU ISSES INCLUS TVA 8 . 1%

C ’EST AVEC PLAIS IR  QUE NOUS VOUS PROPOSONS UNE CU IS INE RAFF INÉE ET
GOUTEUSE BASÉE PR INC IPALEMENT SUR DES PRODU ITS FRA IS  ET DE

SAISON .

NOTRE ÉQU IPE CHERCHE EN PERMANENCE À SAT ISFA IRE TOUS LES CL IENTS
QU I  NOUS RENDENT V IS ITE ALORS N ’HÉS ITEZ PAS À NOUS FA IRE PART DE

VOS SUGGEST IONS !

 PROVENANCES DES V IANDES ET PO ISSONS :
BOEUF ,  POULET ,  PORC ,  PERCHES :  SU ISSE

CANARD ET FO IE  GRAS :  FRANCE
SAUMON :  NORVÈGE
OMBLE :  ISLANDE

 PERCHES PANÉES :  ALLEMAGNE 



 S A L A D E S  E T  E N T R É E S  

T A R T A R E S
E N T R É E :  S E R V I  A V E C  T O A S T S

P L A T :  S E R V I  A V E C  T O A S T S    E T  F R I T E S  M A I S O N

FEU ILLES VERTES TENDRES DU MARAÎCHER -  ENTRÉE                                           
(V INA IGRETTE MAISON OU SAUCE FRANÇAISE)

FARANDOLE DE CRUD ITÉS D 'H IVER -  ENTRÉE                                         
(V INA IGRETTE MAISON OU SAUCE FRANÇAISE)

SALADE H IVERNALE – PLAT
(MAGRET DE CANARD ,  ŒUF POCHÉ ,  MARRONS ,  F IGUES ,  POMMES GALA,  CROÛTONS ET V INA IGRETTE AU M IEL)  

SALADE CÉSAR – PLAT

POÊLÉ DE CHAMP IGNONS À L ’A IL  ET PERS IL ,
ŒUF POCHÉ ET SAUCE PERS IL

M ILL ’FEU ILLES AUX LÉGUMES D ’H IVER ET SAUMON FUMÉ ,  
SAUCE YOGOURT ,  MENTHE ET PET ITS PO IS

OS À MOELLE ,  SALADE DE ROQUETTE ,  PO IRE ET NO IX

TARTARE DE BŒUF CLASS IQUE AU COUTEAU 90G/ 180G

TARTARE DE SAUMON ,  POMMES ET NO IX
 (POMMES GRANNY SM ITH ,  NO IX  TORRÉF IÉES ,  
JUS DE C ITRON ,  YOGOURT ET C IBOULETTE 

TARTARE DE BŒUF D 'H IVER AU COUTEAU 90G/ 180G
(COURGE ,  DUXELLES DE CHAMP IGNONS ,  O IGNONS ROUGE ,
HU ILE DE NO IX  ET MOUTARDE À L ’ANC IENNE)

POTAGE DU JOUR

19 .00 /  32 .00

20 .00 /  33 .00

20 .00 /  32 .00

T IRAMISU DES SOUS-BO IS ,  MASCARPONE AU P ISTOU
ET CRUMBLE DE PARMESAN

17 .00

16 .00

15 .00

15 .00

25 .00

27 .00

8 .00

9 .50

6 .50



V I A N D E S
S E R V I E S  A V E C  G A R N I T U R E  A U  C H O I X  E T  L É G U M E S  D U  J O U R

B U R G E R S  
S E R V I E S  A V E C  F R I T E S  M A I S O N  

SUPRÊME DE POULET FARC I  AUX CHAMPIGNONS ,  JUS AU THYM

BŒUF BOURGU IGNON À L ’ANC IENNE ,  O IGNONS GRELOT ET LARDONS

PAVÉ DE SAUMON RÔT I  AUX GRAINES DE COR IANDRE ,
PURÉE DE BUTTERNUT AU CUMIN ,  SAUCE À LA MANDAR INE

33 .00

F ILET D ’OMBLE CHEVALIER À LA NEUCHÂTELO ISE 35 .00

F ILETS DE PERCHES MEUN IÈRES SU ISSES ,  SAUCE TARTARE 43 .00

BURG ’CLETTE 
PAIN  BR IOCHÉ ,  V IANDE DE BŒUF SU ISSE ,  FROMAGE À RACLETTE ,  O IGNONS ROUGE ,
TOMATE ,  BACON ,  JEUNES POUSSES ET MAYONNAISE FAÇON BÉARNAISE

28 .00

BURGER VEGETAR IEN
PAIN  BR IOCHÉ ,  STEAK VÉGÉTAR IEN ,  GRUYÈRE AOP ,  JEUNES POUSSES ,  TOMATE ET
SAUCE YOGOURT ,  MENTHE ET PET IT  PO IS

26 .00

32 .00

ENTRECÔTE DE BŒUF SU ISSE POÊLE AU ROMARIN ,
OS À MOELLE ,  SAUCE BORDELAISE

P O I S S O N S  
S E R V I E S  A V E C  G A R N I T U R E  A U  C H O I X  E T  L É G U M E S  D U  J O U R

32 .00

BURGER DE LA BASSE-COUR 
PAIN  BR IOCHÉ ,  MAGRET DE CANARD ,  FO IE  GRAS POÊLÉ ,  POMMES CARAMÉL ISÉES ,
JEUNES POUSSES ET CONF ITURE D ’A IRELLES

35 .00

39 .00

BURGER DU MO IS  28 .00(                   SELON PROPOS IT ION)



P Â T E S  E T  R I S O T T O  

PÂTES À LA BOLOGNESE 

PÂTES À LA CARBONARA 

PÂTES A LA CRÈME ET SAUMON FUMÉ 

PÂTES À LA TOMATE ET BAS IL IC  

L E  C O I N  D E S  E N F A N T S  
PÂTES 
TOMATE ET BAS IL IC ,  CRÈME ET SAUMON FUMÉ ,  BOLOGNAISE ET CARBONARA

D E S S E R T S  E T  F R O M A G E S  

ÉVENTAIL  DE GRUYÈRE ET VACHER IN  AOP ,  CONF ITURE AUX A IRELLES

DESSERT DU JOUR 

MOUSSE DU JOUR 

CRÈME BRÛLÉE AU ZESTES D 'ORANGE 

M ILL 'FEU ILLES MAISON DU MOMENT 

T IRAMISU MAISON AU SPÉCULOOS 

ASS IETTE DE FRU ITS FRA IS  

CHO IX  DE GLACES ( 1  BOULE /  2  BOULES /  3  BOULES)

NOUS PROPOSONS ÉGALEMENT DES PÂTES SANS GLUTEN (PRÉPARAT ION ENV.  20 M INUTES)

22 .00

23 .00

26 .00

20 .00

15 .00

13 .00

R ISOTTO CRÉMEUX AUX CHAMPIGNONS ,
CH IPS DE PARMESAN ET SAUCE PERS IL  

28 .00

15 .00

15 .00

15 .00

PROF ITEROLES À LA GLACE VAN ILLE ET CHOCOLAT CHAUD

BURGER ENFANT

CH ICKEN NUGGETS MAISON ET FR ITES 

F ILETS DE PERCHES PANÉS ,  FR ITES MAISON

TOUS NOS PLATS SONT PROPOSÉS EN DEMI  PORT ION ET À MO IT IÉ  PR IX  POUR 
LES JEUNES GOURMETS JUSQU ’A 14  ANS .

10 .00

10 .00

13 .00

13 .00

14 .00

15 .00

1 1 .00

4 .00 /  7 .50 /  10 .00

(SELON PROPOS IT ION)



4 .70 /  6 .70

5 .20 /  8 .20

5 .50
5 .50

5 .50
5 .50
5 .50
5 .50
5 .50
5 .70

5 .20
5 .20
4 .90
5 .90
5 .90
5 .90
5 .70
5 .70

4 .20
4 .90
4 .50
4 .00
4 .90

6 .70
6 .70
7 .20
7 .70
7 .70
7 .70
6 .70

6 .20
6 .20
6 .20

5 .70
5 .70
8 .00

B O I S S O N S  
BO ISSON AU VERRE 30CL |  50CL 
EAU ,  JUS DE POMME,  COCA,  THÉ FRO ID ,  S IROPS  

ARK INA BLEUE OU VERTE 35CL |  1L  
THÉ FRO ID  MAISON 33CL
C ITRONNADE MAISON 33CL
JUS D ’ORANGE FRAIS  30CL 
COCA-COLA 33CL 
COCA-COLA ZÉRO 33CL 
THÉ FRO ID  FUSETEA 33CL 
S INALCO ORANGE 33CL 
R IVELLA ROUGE 33CL 
JUS DE POMMES RAMSE IER 33CL 
EL TONY MATE 33CL 
INFUSADES 33CL 
THÉ BLANC ET MENTHES DES ALPES /  ROO IBOS & VERVE INE C ITRONNÉE /  THÉ NO IR  ASSAM ET AGRUMES 

ALP INESSE TON IC  20CL 
ALP INESSE G INGER ALE 20CL 
SAN B ITTER ROUGE 10CL 
L IMONADE ART ISANALE B IO  C ITRON /  C ITRON VERT 33CL 
L IMONADE ART ISANALE B IO  ORANGE 33CL 
L IMONADE HERBES DE MONTAGNE 35CL 
JUS M ICHEL (ORANGE ,  TOMATE)  20CL 
NECTAR M ICHEL (PO IRE ,  ANANAS ,  ABR ICOT)  20CL 

CAFETER IA
CAFÉ ,  ESPRESSO ,  R ISTRETTO 
CAPPUCC INO ,  RENVERSÉ 
THÉ ,  INFUS ION 
LA IT  FRO ID  OU CHAUD 
CHOCOLAT FRO ID ,  CHAUD OU OVOMALT INE
CAFE V IENNO IS
AFFOGATO
LATTE MACH IATTO
CARAMEL /  VAN ILLE /  NO ISETTE
MATCHA LATTE 

B IÈRES
FELDSCHLÖSSCHEN (4 .8%)  33CL 
VALAISANNE LAGER (4 .8%)  33CL 
FELDSCHLÖSSCHEN BLANCHE (5 .2%)  33CL 
VALAISANNE JU ICY IPA (5 .8%)  33CL 
VALAISANNE PALE ALE (5 .2%)  33CL 
VALAISANNE BLANCHE IPA (6 .0%)  33CL 
SOMERSBY POMMES (4 .5%)  33CL 
 
FELDSCHLÖSSCHEN BLANCHE (0 .5%)  33CL 
FELDSCHLÖSSCHEN C ITRON (0 .0%)  33CL 
CARD INAL (0 .0%)  33CL 

LES MOUSSEAUX
COUPE PROSECCO 10CL 
BOUTE ILLE PROSECCO 70CL 
LAURENT PERR IER 35 .5CL 
LAURENT PERR IER 75CL 

8 .00

7 .00
6 .70
6 .70

8 .50
40 .00
40 .00
80 .00



14 .00

14 .00

13 .00

9 .30
7 .90

6 .70  |   29 .00  |  39 .00 

10CL  |   50CL  |   70CL 

51 .00

43 .00

7 .70  |           |   47 .00

6 .70  |  29 .00  |   39 .00

10CL  |   50CL  |   70CL 

60 .00

45 .00

10CL  |   50CL  |   70CL 
6 .70  |  29 .00  |   39 .00

6 .70  |           |   39 .00

8 .00  |           |   49 .00

13 .00

14 .00

1 1 .00
1 1 .00

12 .00

12 .00

12 .00

12 .00

12 .00

VINS 
BLANC  
BOUTON D ’OR 
VILLETTE ,  LAVAUX ,  CULLY 
FÉCHY LA COLOMBE CUVÉE SÉLECT IONNÉE 
LA CÔTE AOC ,  DOMAINE LA COLOMBE – PACCOT
PET ITE ARVINE AOC 
VALAIS ,  CORDON IER & LAMON
CALAMIN  AOC GRAND CRU 
SON EXCELLENCE ,  CULLY 
DÉZALEY CLOS DES MO INES GRAND CRU AOC 
LAVAUX AOC ,  V ILLE DE LAUSANNE
BLANCS ETRANGERS
VERMENT INO 
PRODUCTEUR SUR DEMANDE  -  ITAL IE
CHABL IS  AOC - CHAMP DES DUCS
DOMAINE ALAIN  GEOFFROY - FRANCE
ROUGE   
CUVÉE DU DOCTEUR 
SÉLECT ION P INOT-NO IR ,  CULLY
BARON ROUGE 2019 VALAIS  AOC 
CHAI  DU BARON ,  ASSEMBLAGE 80% MERLOT ,  20 % D IOL INO IR
SYRAH 2022 
VALAIS  AOC ,CAVE ARDÉVAZ
DÉZALEY AOC GRAND CRU 
ASSEMBLAGE ROUGE ,  CULLY
ROUGES ETRANGERS
LE VOLTE - TOSCANA 2024 
TENUTA DELL ’ORNELLAIA -  ITAL IE
CHATEAU PEYMOUTON
SAINT-EMIL ION GRAND CRU -  BORDEAUX - FRANCE
ROSE  
ŒIL  DE PERDR IX  
VAUD AOC ,  CULLY 

K IR  V IN  BLANC (CASS IS  OU PÊCHE)  
K IR  PROSECCO (CASS IS  OU PÊCHE)  

LES COCKTAILS
SPR ITZ
APEROL ,  CAMPAR I ,  CASS IS ,  L IMONCELLO OU ST GERMAIN  
MOJ ITO 
HUGO
MOSCOW MULE
VODKA,  G INGER BEER ET C ITRON VERT
P INA COLADA
RHUM,  LA IT  DE COCO ,  JUS D ’ANANAS
NEGRON I
G IN ,  CAMPAR I  ET VERMOUTH
ESPRESSO MART IN I
VODKA,  L IQUEUR DE CAFÉ ET ESPRESSO
LES MOCKTAILS (SANS ALCOOL)  
V IRG IN  MOJ ITO 
SPR ITZ 
V IRG IN  P INA COLADA
LAIT  DE COCO ET JUS D ’ANANAS 
TROP ICAL G INGER PUNCH
JUS D ’ANANAS ,  JUS D ’ORANGE ,  C ITRON VERT ET EAU GAZEUSE
VIRG IN  MULE
G INGER BEER ,  C ITRON VERT ,  S IROP DE G INGEMBRE
COCO F IZZ
JUS D ’ANANAS ,  LA IT  DE COCO ,  C ITRON VERT ,  EAU GAZEUSE
ELDERFLOWER COLL INS
S IROP DE FLEUR DE SUREAU ,  C ITRON ET EAU GAZ

10CL  |   50CL  |   70CL 

13 .00

14 .00

49 .00

55 .00

59 .00

7 .00  |           |   49 .00

B O I S S O N S  


