'\ MENUS DU JOUR

DU 28 SEPTEMBRE 2026 AU 04 OCTOBRE 2026

21 CHF
LUNDI 28 VENDREDI 02
COTELETTE DE PORC, BLANQUETTE DE VEAU
SAUCE ROQUEFORT, POIRE ET NOIX | A L'ANCIENNE
ou . ou
RAVIOLIS A LA COURGE ET O
\ | POUPLE ROTI A L'AIL ET HUILE D'OLIVE
RICOTTA, CREME AU PARMESA ; , ,
% s N 2o POMMES DE TERRE ECRASEES
MARDI 29 ;
T . SAMEDI 03
RISOTTO CREMEUX AU CITRON, |
MINI BURRATA ET PISTACHE
PAELLA
ou | (POULET, CHORIZO, CREVETTES ET
A MOULES)
FILET DE DAURADE ROT!
AUX AGRUMES ET CAPRES
DIMANCHE 04
MERCREDI 30 .
ENDIVES AU JAMBON, | CHOUCROUTE ROYALE
CREME ET VIN BLANC | (LARD FUME, SAUCISSON VAUDOIS,
! SCHUBLIG ET SAUCISSE DE VIENNE)
ou |
|
ROULE DE SOLE TROPICALE [ = =5
AUX EPINARDS, SAUCE SAFRAN |
| GARNITURES
JEUDI O1 | POMMES DE TERRE DE LA SEMAINE
TAJINE DE LEGUMES ! R'AZ
AUX FRUITS SECS | PATES DE LA SEMAINE
ou FRITES
~ SPAGHETTI A LA FLAMANDE, LEGUMES DU JOUR
. POIREAUX, CREME ET LARDONS [

PROVENANCES : B&EUF, VEAU, PORC, POULET : SUISSE
DAURADE : TURQUIE / SOLE, POULPE : ATLANTIQUE CENTRE-EST
CREVETTES : VIETNAM / MOULES : PAYS-BAS
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